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Gestion del Bar-Cafeteria

Area: Hosteleria Curso Bonificable
Modalidad: Teleformacion Contactar
Duracién: 60 h Recomendar
Precio: 420.00€ Matricularme

OBJETIVOS

Analizar el sector de la restauracién y, en particular, la actividad de bar-cafeteria, considerando las relaciones de estos establecimientos
con otras empresas. Realizar proyectos de viabilidad sencillos de un pequefio bar-cafeteria utilizando los canales de informacién
existentes para la constitucion y puesta en marcha de pequefias empresas. Analizar sistemas de aprovisionamiento de alimentos y
bebidas y ejecutar las operaciones inherentes de acuerdo con los sistemas seleccionados. Estimar posibles precios de las ofertas
gastrondmicas y de bebidas, propias de bar-cafeteria, calculando los costes de materias primas y demas géneros. Desarrollar los
sistemas y procesos de gestidn y control necesarios para el ejercicio de la actividad de bar-cafeteria

CONTENIDOS

El bar-cafeteria: establecimiento, negocio y empresa El bar-cafeteria: establecimiento, negocio y empresa El bar-cafeteria como
establecimiento: Tipos de establecimientos El plan de marketing del bar-cafeteria Viabilidad econédmica y financiera Emprendedor,
empresario, empresa y establecimiento mercantil Formas juridicas Procedimientos econdmico-administrativos al inicio de la actividad
Repercusién de la creacidén de pymes en la economia del pais Perfiles profesionales y seleccién del personal Organigrama del bar-
cafeteria Analisis y descripcidon de puestos de trabajo Seleccidon de personal Fases del proceso de seleccion Aprovisionamiento y control
de consumos y costes de la actividad de bar-cafeteria Compras de la actividad de bar-cafeteria personal Célculo de necesidades de
aprovisionamiento de alimentos, bebidas y otros géneros para el bar-cafeteria Funciones del aprovisionamiento Recepcién y
almacenamiento de géneros Comprobaciones a la entrada/recogida de géneros Cémo realizar las comprobaciones del género Métodos
de almacenamiento El drea de recepcién y la bodega Gestién y control de inventarios Control de existencias Control de stock y célculo
de existencias El inventario Gestién de almacén Flujograma de almacén Recepcién de pedidos Entrega interna de pedidos Gestion de
materia prima Control de costes del servicio de bar-cafeteria Clases de costes Andlisis de costes Contabilidad Costes basados en la
actividad Supply Chain Management Costes por objetivo Costes por copeo. Escandallos Métodos de fijacién de precios El control general
de la actividad de bar-cafeteria Control general de la actividad de bar-cafeteria Control de la produccién y el servicio Procesos de
produccién y servicio Componentes del proceso productivo Sistemas de operaciones Medidas de higiene alimentaria en el almacén
Higiene y conservacidn de alimentos o mercancias Prevencién de los agentes patdégenos y contaminacidn de los alimentos Higiene en
equipos y maquinaria Sistemas de mantenimiento de la temperatura Control de la temperatura de los alimentos y otros productos
Andlisis de la situacion econdémico-financiera del bar-cafeteria Concepto Balances y cuentas de pérdidas y ganancias Elementos del
Balance Analisis del Balance de Situacion Grafico del Balance La Cuenta de Resultados Diario de produccion y liquidacion de caja en el
bar-cafeteria Concepto Auditoria de caja Sistemas de organizacién de la informacién Formalizacién de la documentacién generada
Gestién y control comercial, informatico y de calidad en restauracién Gestién comercial en el bar-cafeteria Estrategia de precios Fijacién
de precios Ventas y posicionamiento del bar-cafeteria Promociéon y publicidad del bar-cafeteria El marketing en el punto de venta La
publicidad Gestién y control de calidad en el bar-cafeteria Caracteristicas Documentacién Elementos del Manual de Calidad Modelo de
Politica de Calidad Manual de Procedimientos Concepto de calidad Sistemas de medida de la calidad Técnicas de autocontrol
Aplicaciones informaticas para el bar-cafeteria Instalacién y uso de aplicaciones informéticas propias a la gestién del bar-cafeteria
Internet como fuente de informacién y via de comercializacién para la actividad del bar-cafeteria

METODOLOGIA

Avd. Juan Pablo II, 64 B Bajos. C.P 18013. Granada | www.grupofuturo.es
13-05-2024 958 999 222 | info@grupofuturo.es 1/2


https://gf.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://gf.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=91249#p_solicitud
https://gf.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=91249&popup=0&url=/catalogo.php?id=91249#p_ficha_curso
https://gf.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=91249

o Grupo
Futuro FORMACION PROGRAMADA

o Total libertad de horarios para realizar el curso desde cualquier ordenador con conexion a Internet, sin importar el sitio
desde el que lo haga. Puede comenzar la sesién en el momento del dia que le sea mas conveniente y dedicar el tiempo de
estudio que estime mds oportuno.

e En todo momento contard con un el asesoramiento de un tutor personalizado que le guiara en su proceso de aprendizaje,
ayudandole a conseguir los objetivos establecidos.

e Hacer para aprender, el alumno no debe ser pasivo respecto al material suministrado sino que debe participar, elaborando
soluciones para los ejercicios propuestos e interactuando, de forma controlada, con el resto de usuarios.

o El aprendizaje se realiza de una manera amena y distendida. Para ello el tutor se comunica con su alumno y lo motiva a
participar activamente en su proceso formativo. Le facilita resimenes tedricos de los contenidos y, va controlando su progreso
a través de diversos ejercicios como por ejemplo: test de autoevaluacion, casos practicos, busqueda de informacién en Internet
o participacion en debates junto al resto de comparieros.

e Los contenidos del curso se actualizan para que siempre respondan a las necesidades reales del mercado. El
departamento multimedia incorpora graficos, imagenes, videos, sonidos y elementos interactivos que complementan el
aprendizaje del alumno ayudandole a finalizar el curso con éxito.

REQUISITOS

Los requisitos técnicos minimos son:

e Navegador Microsoft Internet Explorer 8 o superior, Mozilla Firefox 52 o superior o Google Chrome 49 o superior. Todos ellos
tienen que tener habilitadas las cookies y JavaScript.
e Resolucién de pantalla de 1024x768 y 32 bits de color o superior.
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