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GESTION DE SISTEMAS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

Area: Hosteleria Curso Bonificable
Modalidad: Teleformacion Contactar
Duracién: 60 h Recomendar
Precio: 420.00€ Matricularme

OBJETIVOS

Adquirir los conocimientos necesarios para implantar, mantener, mejorar y gestionar sistemas de seguridad alimentaria incluidos los
sistemas APPCC, cumpliendo con los requisitos de la seguridad alimentaria en organizaciones de cualquier tamafio y actividades
relacionadas con la alimentacion.

CONTENIDOS

UNIDAD DIDACTICA 1. GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA. Conceptos bésicos de gestién. Principios de la gestién de la seguridad
alimentaria. La seguridad alimentaria. Conceptos generales. Politica de seguridad alimentaria. Conceptos organizativos. Gestién.
Legislacién y normativa. UNIDAD DIDACTICA 2. ORGANIZACION DE LA FUNCION SEGURIDAD ALIMENTARIA. Organizacién y coordinacién.
Comunicacién externa e interna. Auditorias. UNIDAD DIDACTICA 3. PRINCIPIOS DE GESTION POR PROCESOS. Identificacién de los
procesos. Planificacién de procesos. Gestion de procesos. Medida de procesos. Mejora de procesos. UNIDAD DIDACTICA 4. GESTION DE
RECURSOS. Recursos humanos. Infraestructura. Ambiente de trabajo. UNIDAD DIDACTICA 5. PLANIFICACION Y REALIZACION DE
PRODUCTOS INOCUOS. Planificacién del disefio y desarrollo. Planes o programas de prerrequisitos. Etapas previas a un plan APPCC.
UNIDAD DIDACTICA 6. ANALISIS DE RIESGOS. Identificacion de riesgos y determinacién de niveles de aceptacién. Evaluacién de riesgos.
Identificacién y evaluacién de medidas de control. UNIDAD DIDACTICA 7. DISENO E IMPLANTACION DE UN PLAN APPCC. Identificacién de
Puntos Criticos de Control. Determinacién de Limites Criticos. Seguimiento de los Puntos Criticos de Control. UNIDAD DIDACTICA 8.
IMPLANTACION DE UN SISTEMA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA. Trazabilidad. Acciones correctivas. Manejo y retirada de productos no
seguros. UNIDAD DIDACTICA 9. ASPECTOS SOCIALES. Satisfaccién del personal. Comunicacién. Comunicacién externa. Comunicacién
interna. UNIDAD DIDACTICA 10. ASPECTOS LEGALES Y NORMATIVOS. Legislacién. Aspectos normativos. Normalizacién. Otros requisitos
de la industria alimentaria. Otras normas relacionadas (medio ambiente, OHSAS,...). UNIDAD DIDACTICA 11. VERIFICACION, VALIDACION
Y ACTUALIZACION DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA. Seguimiento y control. Auditorias internas. Evaluacién de
los resultados. Validacion. Revision y mejora del sistema.

METODOLOGIA

o Total libertad de horarios para realizar el curso desde cualquier ordenador con conexion a Internet, sin importar el sitio
desde el que lo haga. Puede comenzar la sesién en el momento del dia que le sea mdas conveniente y dedicar el tiempo de
estudio que estime mas oportuno.

e En todo momento contard con un el asesoramiento de un tutor personalizado que le guiara en su proceso de aprendizaje,
ayudandole a conseguir los objetivos establecidos.

e Hacer para aprender, el alumno no debe ser pasivo respecto al material suministrado sino que debe participar, elaborando
soluciones para los ejercicios propuestos e interactuando, de forma controlada, con el resto de usuarios.

e El aprendizaje se realiza de una manera amena y distendida. Para ello el tutor se comunica con su alumno y lo motiva a
participar activamente en su proceso formativo. Le facilita resimenes tedricos de los contenidos y, va controlando su progreso
a través de diversos ejercicios como por ejemplo: test de autoevaluacion, casos practicos, blsqueda de informacién en Internet
o participacion en debates junto al resto de comparieros.

e Los contenidos del curso se actualizan para que siempre respondan a las necesidades reales del mercado. El
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departamento multimedia incorpora graficos, imdgenes, videos, sonidos y elementos interactivos que complementan el
aprendizaje del alumno ayudandole a finalizar el curso con éxito.

REQUISITOS

Los requisitos técnicos minimos son:

e Navegador Microsoft Internet Explorer 8 o superior, Mozilla Firefox 52 o superior o Google Chrome 49 o superior. Todos ellos
tienen que tener habilitadas las cookies y JavaScript.
e Resolucién de pantalla de 1024x768 y 32 bits de color o superior.
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